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(cada platillo tiene una producción limitada y esta sujeto a disponibilidad)
jueves a domingo

MENÚ ESPECIAL 
DE LA SEMANA

ANTIPASTI

SALUMI MISTI (TABLA DE CARNES FRIAS)

Prosciutto crudo di parma DOP       , mortadella Italiana 
salami Calabrese picante       , mozzarella fior di Latte
(servido con pan de masa madre)

    Montepulciano d’Abruzzo DOC / Prosecco Bianco o Rosato DOCG

$300

INSALATA

SALVE CESARE (TI SALUTANO QUELLI CHE VANNO A MANGIARE)

Lechuga mantequilla francesa orgánica ahumada,
espejo de pesto genovese con pecorino romano DOP
lajas de grana padano DOP      , crostini de pan de masa 
madre hecho con harina de curtarolo Italia       y 
nuestro aderezo cesar hecho artesanalmente en casa.
    Añade pollo +70
    Añade camarón +95
   
    Prosecco Bianco

$210
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PIZZA NAPOLETANA

SALAME CALABRESE STORICA (PICANTE)

Crema al pomodoro san marzano piccante      , 
mozzarella fior di latte fresca      , salame calabrese
piccante italiano      , flambeada en vodka.
    
    Rosato Rincones / Montepulciano d’Abruzzo DOC

$295

PIZZA DI SALUMI (CARNES FRÍAS     )

Stracciatella      , mozzarella Fior di Latte fresca      ,
mortadella Italiana      , prosciutto crudo di Parma DOP
salame piccante de la Calabria      , conserva de tomate 
ahumada y rostizada, albahaca, Grana Padano DOP
y aceite Italiano de oliva E.V.
 
   Prosseco Bianco DOCG / Montepulciano d’Abruzzo DOC

$330

Roma
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PASTA FRESCA

PAPPARDELLE AL RAGÚ DI CASTRATO (CORDERO)

Carne al Ragú de cordero (12 hrs de lenta cocción), 
parmesano grana padano DOP      y aceite de oliva
italiano E.V.
    
    Barbera d’Asti DOCG / Passimento IGT

$290

TAGLIOLINI AI FRUTTI DI MARE

FETTUCCINE CON CREMA DI PISTACCHIO        
E PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP

Tagliolini con Mariscos, perejil, scorza di limone y aceite 
Italiano de oliva extra virgen      perfumado con ajo.
Puede pedirlo con un toque picante. 
   
    Est Est Est Montefiascone

Crema de pistache traido de Sicilia      , prosciutto crudo 
di parma DOP      , grana padano DOP      y trozos 
de pistache. 
   
    Montepulciano d’Abruzzo DOC

$305

$320

(Pasta elaborada a mano con harina de 
curtarolo 5 Stagioni)
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LA CARNE

BISTECCA WELLINGTON      (JUEVES A DOMINGO)

Crujiente hojaldre el cual tiene en el centro un filete 
jugoso Premium, rodeado de una capa de hongos, 
bañado en nuestra salsa cremosa, acompañado de 
vegetales. Este platillo es una fiesta por sí solo.
    
    Barbaresco DOCG Pajore

$399

Napoles


